GINEVRA perche abbiamo impastato, vuol dire che la farina diventa dolce

IVAN la farina & andata con lo zucchero, mischiata.... mischiare vuol dire mescolare

ALLEGRA vuol dire che si ¢ mescolata
LILTANA vuol dire che lo zucchero sparisce

proviamo a fare una pallina con zucchero e farina..... si puo'?

LILTANA non si puo' fare, perché la farina ¢ troppo morbidal
GINEVRA sembra pioggia perché cade

cosa serve per far stare insieme zucchero e farina

LUCREZIA  per me l'acqua perche indurisce tutto
LEONARDO il lievito

IVAN «

ALLEGRA I'olio

LEONARDO il vino

ALLEGRA l'aceto

LILIANA il vino bianco

si assaggia il vino

LEONARDQO é catiivo

IVAN € vino ... € cattivo

STELLA ( mette l'indice alla guancia) & buono!
SAMUELE e schifoso

SERENA € amarissimo

DANIJEL non mi piace

LUCREZIA con l'acqua ¢ pia meglio

mettiamo il vino nel piatto ¢ impastiamo....

EMILY s1 € appiccicato

IVAN € appiccicoso

LUCREZIA € appiccicoso e nemmeno si leva se batto le mani

IVAN ¢ bagnata

LILTANA ¢ scivolosa

EMILY ¢ diventata marronicina

GINEVRA ¢ giallina

SERENA non ho intenzione di assaggiarla

EMILY é troppo bagnata e la pallina non viene... serve ancora farina
GRETA credo che bisogna impastare molto di piu e mettere meno acqua
EMILYU ci vorrebbe piu farina
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