PRIMA DI PREPARARE L'IMPASTO PER LE CIAMBELLINE DI CARNEVALE

USO DEI SENSI DAVANTI AD UN BICCHIERE DI FARINA ED UNO DI ZUCCHERO

BAMBINI ¢é farina
STELLA tina

versiamo la farina nel piatto davanti a noi ..... COM'E'?

SAMUELE ¢ morbida

MATTIA «

IVAN mi fa il solletico
SAMUELE ¢ liscia

LILTIANA molto liscia
LEONARDO ¢ bianca

MATTIA ¢ soffice, sofficissima
LUCREZIA non si leva dalle mani

MATTIA ¢ come se fosse un po' di senso di neve... ha COPERTO TUTTO IL PIATTO
ALLEGRA ci faccio dei buchini, delle formine

IVAN ci rimangono delle ombre

DANIJEL le mani (le dita)

LUCREZIA le impronte delle dita
si annusa la farina

EMILY non sa di niente

IVAN ha un odore che non sa di niente

LUCREZIA la farina ¢ morbida e quando la tocchi le mani diventano un pochino bianche, quando
la batti se ne va

se cade fa rumore?

LUCREZIA No, non fa rumore

GRETA perché é soffice

SERENA se ci si soffia si muove tutta

SAMUELE se ne prendo un pochino non vola via

LUCREZIA se si soffia si sposta anche il bicchiere perche € leggero

si distribuisce un bicchiere di zucchero

LUCREZIA ¢ duro , un pochino

MATTIA ¢ buono

MARINA € a pezzettini piccoli
FRANCESCO  a granellini

SAMUELE lo zucchero ha il sapore del dolce

si mescola lo zucchero con la farina dentro al piatto

ANITAF. ¢ bianco
SAMUELE ¢ diventato gustoso
STELLA ¢ dolce

SAMUELE lo zucchero ¢é dentro la farina, perché € un mucchio di neve



